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ECOBIOL ROUGE Neaktivne kvasinky na stabilizdciu farby

Ked'sa Ecobiol Rouge prida v pociatocnych fazach vyroby vina, Ucinne stabilizuje farbu a vytvara jemnejsie vina s pInSim
telom. Preslo Specidlnym Cistiacim procesom navrhnutym Specidlne s tymto ciefom a pri pouziti v tandeme s inymi
vhodnymi stabilizacnymi technikami, ako je mikrooxygenacia a pridanie exogénnych taninov, vedie k intenzivnejsie
sfarbenym, stabilnejSim a jemnejsim vinam s mnozstvom objemu.

Zlozenie: neaktivne kvasinky.
Hlavné pouZitie: stabilizuje farbu a pocit v Ustach (jemnost a Struktdru).

Davkovanie: 20-30 g/hl.

ECOBIOL SH Neaktivne droZdie na kontrolu redukéného zdpachu

Kompletnd organicka Zivina, ktorej zloZzenie umoziiuje prispiet nutricnymi latkami, ktoré st nevyhnutné pre spravny
metabolizmus kvasiniek a odstranovat lahké zlGéeniny siry (sirovodik a merkaptany), ktoré spGsobuju citelné senzorické
odchylky pocas celého procesu vinifikdcie. Ecobiol SH umozfiuje znizit pouZitie medi (kovové chute), zabranit
nekontrolovanému prevzdusriovaniu, moznej oxidacii a ziskat vsetky aromatické vlastnosti hrozna.

ZloZenie: neaktivne kvasinky.
Hlavné pouZitie: redukuje sirové chute a pachy, ktoré sa mozu vyvinut pocas kvasenia.
Davkovanie:

e 30-40 g/hl pri objaveni sa defektu pre lieCebny Géinok;
e 20 g/hl pocas alkoholového kvasenia na preventivne pdsobenie.

FULLPROTECT Zmes taninov a polysacharidov na bdze kvasiniek

Fullprotect je ucinny vdaka synergii medzi niektorymi zlozkami taninov, ktoré posobia na zachovanie farby, voni a chuti v
bielych a ruZovych vinach. Zameriava sa najma na oxidaciu v predfermentacnych fazach: zlozky bunkovej steny
extrahované z vybranych deaktivovanych kvasiniek stabilizuju farbu, chute a arémy, ¢im si menej nachylné na oxidaciu.
Vybrané taninové extrakty vdaka svojej urovni reaktivity na kyslik obmedzuju oxidaciu fenolov v muste a znizujua vplyv
sekundarnych oxidacnych mechanizmov zodpovednych za rozvoj neziaducich senzorickych vlastnosti. Fullprotect je
vynikajica moznost na znizenie spotreby siry.

ZlozZenie: deaktivované kvasinkové a taninové extrakty.
Hlavné pouzitie: chrani farbu, chute a vone v predfermentacnych fazach. Q\

Davkovanie: 30 g/hl.



Aktivny sodny bentonit v granulovanom stave s vysokou téinnostou aj pri nizkych teplotdch.

Vhodné na odstranovanie kalov z mustu a na docistenie a stabilizaciu vin. Ked' sa Pentagel prida vo faze Cistenia, odstrani
proteinové zluceniny, fenolové zliceniny a Cast pektinovych latok. Ked sa pridad v najskorsich Stadiach fermentdacie,
nielenze ma Ciriaci ucinok, ale ma aj pozitivny vplyv na proces fermentacie. Obzvlast vyhodnym je pouzitie PENTAGELu, ak
ide o hrozno napadnuté hnilobou.

ZloZenie: aktivovany bentonit sodny.
Hlavné pouzitie: ¢irenie mustu a vina.
Davkovanie:

e 20-30 g/hl mustu,
e 10-20 g/hl vina.

s wvr

Viaczlozkové ¢iriace Cinidlo na biele musty a vina.

Ciriaci t¢inok pripravku Clear GT-W je vhodny na predchadzanie oxidaénym javom, ruzovnutiu, zakaleniu bielkovin, tvorbe
horkej chuti v bielych vinach, nastolenie a zvyraznenie ovocnej chuti. Cirenie mustu je zdsadnym bodom poéas procesu
vyroby vina a Clear GT-W zniZuje priame aj nepriame naklady na irenie pri jedinom osSetreni.

ZloZenie: PVPP, hrachovy protein a bentonit.
Hlavné poutitie: Cirenie mustu a vina.

Davkovanie: 10-40 g/hl.

Viaczlozkové Ciriace cinidlo na cervené musty a vina.

Clear GT-R umoznuje vindrom odstranit trpkost, rastlinné tény a nestabilné polyfenoly bez negativnheho vplyvu na farbu
vina. TieZ stabilizuje a zvyraziiuje ovocné tény. Cirenie mustu je zdsadnym bodom pocas procesu vyroby vina a Clear GT-R
zniZuje priame aj nepriame naklady na Cirenie pri jedinom oSetreni.

ZloZenie: cielené Supky kvasnic, hrachovy protein a silikagél.
Hlavné pouiitie: Cirenie mustu a vina.

Davkovanie: 10-30 g/hl.

Oxyless U  Specidiny antioxidant pre hrozno

Kombindcia antioxidac¢nych produktov, ktoré vdaka svojim zlozkdm zabranuju oxidacii. Najma kyselina L-askorbova
eliminuje akykolvek pritomny kyslik a sucasne obmedzuje poOsobenie oxidazovych enzymov, ako je lakdza a
polyfenoloxidaza. Stcasna pritomnost galskych taninov a oxidu siri¢itého umozZriuje blokovat pésobenie okysli¢enej vody
a pripadnych volnych radikalov. Pritomnost proantokyanidinovych taninov, bohatych na flavonoidy, umoziuje ziskat
ovocnejsie a komplexnejsie vina.

ZlozZenie: disiri¢itan draselny, kyselina L-askorbovd, galovy tanin a proantokyanidinovy tanin bohaty na flavonoidy.
Hlavné pouzitie: zabranuje oxidacii hrozna pri zbere, mleti a lisovani.
Davkovanie:

e 10-25 g/hl na biele hrozno,
e 20-30 g/hl na ¢ervené hrozno.



Dusik je jednou z najdéleZitejsich Zivin pre kvasinky. Je Zivotne délezitym prvkom vyroby vina, pretoZe
mad velky vplyv na vysledok fdzy alkoholového kvasenia. Nedostatok dusika v muste vo vSeobecnosti
obmedzuje rast kvasiniek, co vedie k problémom s kvasenim. Typ pouZitého asimilovatelného dusika
(organicky alebo amoniakdlny) a cas jeho priddvania su dva kltucové faktory. Mnohé vedecké studie o
mechanizmoch spdjajucich kvasinkovu vyZivu s prejavom aromy vo vinach preukdzali déleZitost
nutricného prostredia obklopujuceho kvasinky na kvalitu konecného produktu.

ACTIVIT O o0rganicka vyziva

Activit O je vyziva pozostavajlca vylucne z organického dusika a tiaminu. PouZiva sa pri zakladani kvasiniek a v prvej tretine
fermentdcie, zahffia zvySenu produkciu ovocnych a kvetinovych voni pri znizenej produkcii SO,. Doddva kvasinkam
nevyhnutné mineraly a vitaminy a zvySuje zvyraznenie fermentacnych a odrodovych voni.

ZloZenie: kvasinkovy autolyzat, tiamin.
Hlavné pouZitie: vyZiva so 100% organickym dusikom napomaha vyuZit vSetok aromaticky potencial hrozna pri kvaseni.

Davkovanie: 10 — 40 g/hl v zavislosti od Urovne asimilovatelného dusika v muste, od pouZitého kmena kvasiniek, od
koncentracie cukrov, ktoré maju prekvasit, a od cielov vinarov pre konec¢ny produkt. Vo vSeobecnosti odporicame
pridavat Activit O v dvoch réznych ¢asoch: hned' po pridani kvasnic a v prvej tretine kvasenia.

ECOBIOL Zmiesand Zivina

Ziviny, ktoré poskytuje Ecobiol, ako asimilovatelny dusik, nenasytené mastné kyseliny a steroly, s zarukou optimélneho
vyvoja bunkovej $truktury kvasiniek, takze bunky budd schopné odoldvat zvy$ujlcej sa koncentrécii alkoholu. Supky
kvasnic a vldkna a -celuldzy v tomto produkte odstranujd inhibiéné latky z mustu/vina, najma mastné kyseliny so stredne
dlhym retazcom a inhibi¢né exogénne faktory, ako su zvysky pesticidov. Ecobiol je U¢inny najma vtedy, ked' bol zber
hrozna ovplyvneny kyslou hnilobou, ked' je must obzvlast sladky, alebo ked'intenzivne Cirenie pripravilo must o zakladné
Ziviny pre kvasinky.

Zlozenie: siran amdnny, fosforecnan diamonny, Supky kvasnic, vldkna a —celuldzy.
Hlavné pouzitie: poskytuju zakladné Ziviny pre kvasinky a odstranuju exogénne a endogénne toxiny.
Davkovanie:

e 20 g/hl pri zakladani kvasu a opdtovnom spusteni,
e 50 g/hl pri problémovom spusteni kvasenia.

ACTIVIT AD Zmiesand Zivina s vysokym obsahom organického dusika

Hlavnym organickym zdkladom tohto cieleného vyZivového produktu je kvasinkovy derivat. Poskytuje podstatne viac
aminokyselin ako deaktivované kvasinky a tieZ prirodzene poskytuje vitaminy a mineraly potrebné pre kvasinky. Activit AD
podporuje produkciu fermentacnych arém vdaka obsahu aminického dusika - vynikajiceho zdroja ovocnych a kvetinovych
esterov. Activit AD tieZ obmedzuje produkciu SO2 a zarover zvysuje Ucinnost sirenia tym, Ze poskytuje tiamin, vitamin,
ktory pomaha obmedzit vazbu medzi molekulami.

ZlozZenie: kvasinkovy autolyzat, fosfore¢nan diamdnny, tiamin.

Hlavné pouzitie: ulahdi zdravy rast kvasiniek a zabrani premnoZeniu

Davkovanie: 10-40 g/hl; povoleny limit: 60 g/hl. {\



